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PROFESIONAL DOCENTE A CARGO

Docente Categoria Titulo Profesional

BATTISTINO GUSTAVO Interino (Concursante) Ing. Electromecanico
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Ubicacioén

Dentro del contexto curricular prescripto se ubica en:

Carrera:
Plan:

Orientacion:

Area:
Nivel:

Carga Horaria Semanal:
Régimen:

Licenciatura en Administracién Rural
2003

Tecnoldgica

Tecnologia

Tercero

8 horas

Cuatrimestral

Distribucién horaria

Formacién
Tedrica Practica Total
Resolucién ol
Formacién de Proyecto | Préctica de
Teoria | Practica | Laboratorio experimental problemas y profesional | horas
P de disefio | supervisada
Ingenieria
6 Hs 1Hs 1Hs 8 Hs
semanales | Semanal Semanal semanales
Total Total Total Total
96 hs | 16hs 16hs 128 hs
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PERFIL DEL LICENCIADO EN ADMINISTRACION RURAL

Este posee profundos conocimientos sobre los recursos naturales,
tecnolégicos y econdmicos de una produccion rural, su comercializacion,
transformacion industrial, las instalaciones, la maquinaria y los insumos, como
para poder ponderar con solvencia el disefio de los procesos productivos, la
optimizacion de las practicas utilizadas, la concrecion del objetivo perseguido y la
incidencia relativa de las restricciones.

Sus conocimientos fueron desarrollados sobre mateméatica, geometria,
estadistica suficiente como para trabajar con ecuaciones mdultiples, funciones y
probabilidades, asi como analizar la relacion entre variables, muestrear y
comparar poblaciones.

Sabe de Computacion para resolver los problemas de optimizacion,
simulacién y evaluacion que se le presenten en su trabajo, todo ello aplicando los
software disponibles en el mercado.

Se maneja con idiomas extranjeros, fundamentalmente Inglés, para
interactuar fluidamente en sus relaciones laborales y comprender cabalmente la
terminologia disponible.

Dispone de conocimientos macro y microecondmicos para interpretar la
realidad en que debe desempefarse la Empresa, para calcular costos e ingresos,
definir beneficios y rentabilidad, controlar, planificar, y dirigir procesos
productivos, determinar la eficiencia en el uso de los recursos, analizar la
situacion financiera y evaluar inversiones.

Posee los conocimientos necesarios como elaborar proyectos sobre
procesos productivos o de industrializacibn maximizando la rentabilidad no
perdiendo de vista el impacto que represente para el medioambiente.

Tiene las nociones minimas necesarias sobre legislacion, contabilidad,
higiene, seguridad y relaciones laborales como para resolver los problemas que
se le presentan en la direccion de la Empresa.
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2.2. Alcances del Titulo

El Licenciado en Administracion Rural es competente para analizar una
Empresa Agraria, detectar su eficiencia en el uso de los recursos, calcular costos
de produccién y de la maquinaria agricola y estimar los ingresos.

Puede disefiar, llevar y analizar registros de la empresa e interpretar los
balances contables.

Esta capacitado para planificar la evoluciéon de una Empresa Rural en
diferentes horizontes y para programar sus actividades.

Dispone de todos los conocimientos para ejercer la direccion de una
Empresa rural, brindar asesoramiento en la materia o actuar como docente en el
tema.

Es capaz de efectuar estudios regionales y sectoriales dirigidos a definir la
situacién econdmica o financiera de empresas rurales.

2.3. Salida Laboral

El Licenciado en Administracion Rural puede:

Acceder a la Gerencia de Empresas Rurales y Agroindustriales.
Realizar el control de gestion de los mismos.

Asesorar en la materia a Productores u Organizaciones Sectoriales.

YV V V V

Participar en Estudios regionales o sectoriales sobre la actividad rural
realizada por consultores u organismos especializados.

» Calcular costos de produccion y hace estudios para determinar precio
minimos de sostén o referencia.

» Ejercer la docencia secundaria y Universitaria en temas propios de la
Carrera.

3. Incumbencias Profesionales
Andlisis de la Empresa agraria y determinacion de su grado de eficiencia.
Planeamiento de la Empresa Agraria.

Organizacion y reorganizacion de la Empresa Agraria.

Y V V V

Manejo de la Empresa Agraria.
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>
>

Gestion y control de la Empresa Agraria.

Tareas de Administracion agraria en Organizaciones de Productores que
administran Establecimientos Rurales y Empresas de Administracion
centralizada.

Investigacion en Administracion Agraria a nivel de predio y region.

Obtencién de informacién y su analisis para la planificacién y evaluacién de
la eficiencia de la Empresa Agraria.

Asesoramiento a los productores para el manejo uso de los recursos de la
Empresa.

Efectuar andlisis sobre la eficiencia en el uso de los Recursos de la
Empresa Agraria a nivel regional y nacional, que pueden servir de base al
planeamiento de la politica agricola o de orientacion a las Instituciones que
se ocupan de la oficien ia de la produccion.

Extensién en el area de administracion Rural.

Estudios sobre comercializacion de productos agropecuarios Yy
determinacion de costos.

Capacitacion y asesoramiento a los productores y a sus asociaciones, en
aspectos de la Administracién Agraria, relacionados con la produccion y la
comercializacion de los Productos Agropecuarios.

Docencia en la Ensefianza secundaria de:

Contabilidad (otras asignaturas propias de la Administracion Agraria),
Manejo de la Empresa, Administracion Agraria, Trabajos Agricolas,
Cultivos, Organizacion de la Produccion, Costos, Técnicas de la
Comercializacién, Economia Politica, Elementos de la Economia.

Docencia Universitaria en las Asignaturas de  Contabilidad Agraria,

Comercializacion de Productos Agropecuarios, Administracion Agraria,
Financiacion Agraria, Legislacion Rural.
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OBJETIVOS

» A continuacién detallo los OBJETIVOS que me propuse cumplir con el
desarrollo de cada unidad tematica de la Asignatura PROCESOS
AGROINDUSTRIALES | para el presente ario lectivo.

OBJETIVOS GENERALES

» Reconocer en forma primaria los distintos procesos Agroindustriales
existentes en la region donde habitamos.

» Aprender el modo en que evolucioné el Sistema Agroi ndustrial a
través del tiempo en la Republica Argentina (siglo XX).

» Comprender las caracteristicas de cada unos de los procesos
Agroindustriales a los fines de comprender sus requ erimientos en
cuanto a calidad, cantidad, continuidad, etc.

» Analizar las ventajas y desventajas de cada uno de  los procesos
productivos a los fines de tomar decisiones sobre f uturas posibles
inversiones sobre los mismos.

» Tomar clara conciencia de la importancia de la apli ~ cacion de las
medidas de seguridad en la operaciones Industriale  s. Como asi
también de los posibles riesgos medioambientales qu e se pudieran
asumir.

» Desarrollar un proyecto de Inversién sobre un proce so Agroindustrial,
a los fines que el alumno adquiera un determinado e ntrenamiento
para casos futuros reales.

» Adquirir en forma experimental la destreza miniman  ecesaria para
resolver problemas a campo y en la Administracion.

» Conocer las herramientas que le permiten las altern  ativas que el
Administrador Rural debera manejar; no solo en los procesos de
elaboracion, sino también en el tipo de avance tecn  oldgico a utilizar.

» Comprender los conceptos de productividad, rentabil idad, calidad,
etc. Vitales en las Industrias modernas.

» Desarrollar la destreza en el manejo de bibliografi ~ a como fuente
informativa, de tablas, folletos, catalogos y revis  tas especializadas.
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PROGRAMA SINTETICO

» Sector Agroalimentario Argentino.

* Alimentos, definicidn, clasificacion, compaosicion y valor nutritivo.
* Leche - su composicion y derivados de la misma.
» Trigo - obtencién de harinas.

» Soja - obtencion de harinas y aceite.

* Faena e Industrializacion de ganado vacuno.

* Maiz; industrializacién y obtencién de derivados.
* Sorgo; industrializacion y obtencion de derivados.
* Evaluacién de proyectos - Conceptos basicos.

» Estudio de Mercado

» Estudio Técnico.

» Estudio Econémico

* Meétodos de evaluacion de proyectos
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ORGANIZACION DE CONTENIDOS

Eje Tematico N°1: SECTOR AGROALIMENTARIO ARGENTIN O

» Contenidos Conceptuales:

Definiciéon de Sector Agroalimentario

Evolucion del Sector Agroalimentario en los ultimos cien afios.

Declinacion del Sector Agroalimentario.

Cambios Externos Rol del MERCOSUR

Desempefios de algunos sectores destacados

Perspectivas futuras en funcién a nuevas aplicaciones de los productos y sus
derivados.

Comentarios final.

= Contenidos Procedimentales:

Resolucidn de casos practicos en cuanto a direccionamiento de las Empresas
sobre las bases del conocimiento de la evolucion de su respectivos sectores.

= Contenidos Actitudinales:

Cada estudiante debera estar capacitado para comprender la evolucion del Sector
Agroalimentario a lo largo de los ultimos cien afos. A los fines de comprender la
situaciéon actual y de este modo tomar decisiones importantes en defensa de la
mayor rentabilidad posible y con una responsabilidad absoluta.

Eje Tematico N°2:  LOS ALIMENTOS

» Contenidos Conceptuales:

Definicion de alimentos.

Clasificacion de los alimentos:

Alimentos naturales simples

Alimentos naturales complejos.

Composicion de los alimentos

Proteinas: Caracteristicas, composicion, clasificacién; funciones principales, valor
bioldgico de las proteinas.

Grasas: Caracteristicas; composicion, clasificacion, funciones de las grasas.
Hidratos de carbono: Caracteristicas, clasificacion, funciones de los hidratos de
carbono.

Vitaminas: Caracteristicas, clasificacion, funciones de las vitaminas.

Sales minerales: Caracteristicas, clasificacion, funciones de las sales minerales.
Valor nutritivo de los alimentos.

= Contenidos Procedimentales:

Clara diferenciacion entre alimentos de caracteristicas distintas. Vale decir
contenidos de grasas, proteinas, hidratos de carbono,etc.

= Contenidos Actitudinales:

En su actuacion debera contar con una actitud critica respecto a las cualidades y
caracteristica de cada uno de los alimentos en funcion a su composicion, y valor
nutrido a los fines de tener una clara definicion segun le sea requerido en su vida
profesional.
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Eje Temético N° 3:  PRINCIPALES PRODUCCIONES
Contenidos Conceptuales:

Leche definicién y composicion

Proteinas de la leche

Grasa de la leche

Hidratos de carbono de la leche

Sales minerales de la leche

El ordefie.

Enfriamiento de la leche en el tambo.
Tratamiento de la leche.

Centrifugadoras, higienizadotas y desnatadoras
Instalaciones de pasteurizacion.
Pasteurizadotes de placas
Homogeneizado de la leche

Esquema de una central lechera completa
Leche pasteurizada

Leche esterilizada.

Envases asépticos.

Principio del llenado aséptico.

Crema: obtencion, caracteristicas
Manteca:

Obtencion

Maquina batidora de manteca
Temperaturas de proceso y conservacion
Agregado de sales y fermentos.

Leche en polvo y leche concentrada:

Descripcion y funcionamiento del Sistema de evaporacion.

Caracteristicas de la leche concentrada.

Descripcion y funcionamiento del Spray para obtencion de leche en polvo.

Yogur

Obtencién

Caracteristicas del fermentado
Fraccionado y saborizado.

Queso

Elaboracion vy tipos.

Coagulacion de la leche (tina quesera)
Prensado salado y maduracion.
Clasificacion de los quesos.

Trigo - Introduccion

Cosecha mundial

Rendimientos

Composicion del grano

Distribucién de los nutrientes en el grano
Trigos duros y trigos blandos.

Trigos fuertes y trigos flojos.

Riesgos de la cosecha.

Recoleccion
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Almacenamiento (respiracion).

Niveles de humedad

Secado del grano.

El trigo en el molino

Recepcion

Principios de limpieza.

Acondicionado del grano.

Explosion de polvo.

Obtencion de harina

Molino de piedra

Grado de extraccion.

Molturado

Sistemas rotura, raspado y reduccion.

Energia consumida en la obtencion de harina.
Soja - Introduccion

Caracteristicas — Composicion — Valor nutritivo.
Procesamiento del grano de soja.

Principales usos de la soja y sus derivados.
Aceite de soja — Métodos de obtencion.
Obtencién de aceite por tratamiento mecanico.
Tratamiento previo.

Acondicionado.

Formacion de copos.

Extraccién por disolvente.

Recuperacion del disolvente.

Eliminacion del disolvente y solubilidad de proteinas.
Lecitina de soja.

Composicion propiedades y usos.

Principales productos proteicos obtenidos de la soja.
Harinas y sémolas de soja.

Concentrado de proteinas de soja.

Aislado de proteinas.

Harinas y sémolas de soja comestibles.

Usos no comestibles de las harinas.

Faena - Introduccion

Mataderos; tipos; caracteristicas.

Carne

Subproductos de uso comestible e industrial.
Efluentes

Tiempo de faena.

Rendimientos de la faena.

Productos intermedios y finales.

Sangre; caracteristicas, composicion; industrializacion; usos.
Piel o cuero; Composicion y propiedades.
Principios de conservacion del cuero; curado — curtido.
Usos.

Gelatina; Composiciéon y propiedades.

Materia prima.

Usos

Grasas; Composicion y propiedades.
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Procesos de obtencion.

Usos de las grasas.

Maiz - Introduccion: Historia, variedades, composicion y uso.
Variedades.

Composicion

Usos.

Industrializacién del maiz; molienda seca — molienda humeda.
Molienda seca; con extraccion de germen y sin extraccion de germen,
Molienda humeda; proceso de realizacion.

Obtencion de aceite.

Obtencién de almidon y sus derivados (J.M.A.F.).

Almidén; composicién y propiedades.

Sorgo - Introduccion: Historia, variedades, composicion y uso.
Variedades.

Composicion

Usos.

Industrializacién del sorgo; molienda seca — molienda humeda.
Molienda seca; con extraccion de germen y sin extraccion de germen,
Molienda humeda; proceso de realizacion.

Obtencion de aceite.

Obtencién de almidon y sus derivados (jarabes).

Almiddén; composiciéon y propiedades.

Grano de sorgo en la alimentacion bovina.

Miel — Introduccion: Historia. Evolucién de la produccién y el consumo
Usos.

Industrializacion; calidad.

= Contenidos Procedimentales

Determinacion clara y concreta de las caracteristicas de cada uno de las
principales producciones, como asi también de todos y cada unos de sus
derivados.

Comprension de los procedimientos y de las caracteristicas de los procesos
industriales para la obtencion a modo industrial de los distintos derivados de las
principales producciones, tanto de modo comestible como sus subproductos.

= Contenidos Actitudinales

Reviste importancia fundamental la actitud y valoracion frente a las normas de
calidad requeridas para la obtencion de productos alimenticios con regimenes de
calidad elevados, partiendo de materia prima de alta calidad y procesos
productivos acordes.

Eje Tematico N° 4: EVALUACION DE PROYECTOS

Contenidos Conceptuales:

Proyectos; decision; su evolucion.

Estudio de Mercado — Analisis de la Oferta y la Demanda

Estudio Técnico — Determinacion del tamafio, tecnologia y ubicacion optima.
Estudio Econdmico —

Determinacion de costos, Inversion necesaria, cronograma de inversiones, Capital
de trabajo, Punto de Equilibrio,Financiamiento, Balance general

Métodos de evaluacion de proyectos
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Valor del dinero en el tiempo.

Valor del dinero en el tiempo (V.A.N.)

Tasa interna de retorno (T.1.R.).

Contenidos Procedimentales:

Resolucidn de problemas toma de decisiones por proyectos de inversiones dados.
Planificacion de Programas de Trabajo segin métodos de valoracion
determinados.

Determinacion de Rentabilidad.

Manipulacion de comandos principales.

Contenidos Actitudinales:

En su actuacion profesional debera ser sumamente critico y conciente respecto
de las decisiones que tome o0 haga tomar y que surjan como consecuencia de los
Estudios de Proyectos de Inversiones que materialice. Ademas debera
contemplar los Recursos Humanos con que se encuentra tanto en la parte
Operativa como en el Empresariado para ir valorandolos y lograr una rapida
insercidn en el ambiente de trabajo profesional.

PROGRAMA ANALITICO

Eje Tematico N°1: SECTOR AGROALIMENTARIO ARGENTINO
AGROALIMENTARIO

UNIDAD N-1:

SECTOR AGROALIMENTARIO ARGENTINO

» Definicion del Sector Agroalimentario

» Evolucién del Sector Agroalimentario en los ultimos cien afios.

» Declinacion del Sector Agroalimentario.

» Cambios externos; rol del MERCOSUR.

» Desempefio de algunos sectores destacados.

» Perspectivas futuras en funcién de los nuevos productos y sus
derivados.

» Comentarios Final.

Eje Tematico N°2: ALIMENTOS

UNIDAD N-2:

LOS ALIMENTOS

» Definicion de alimentos.

» Clasificacion de los alimentos:

» Alimentos naturales simples

* Alimentos naturales complejos.

e Composicion de los alimentos

* Proteinas: Caracteristicas, composicion, clasificacion;
funciones principales, valor biologico de las proteinas.

» Grasas: Caracteristicas; composicion, clasificacion, funciones
de las grasas.
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» Hidratos de carbono: Caracteristicas, clasificacion, funciones
de los hidratos de carbono.

* Vitaminas: Caracteristicas, clasificacion, funciones de las
vitaminas.

» Sales minerales: Caracteristicas, clasificacion, funciones de
las sales minerales.

* Valor nutritivo de los alimentos.

Eje Temético N°3: PRINCIPALES PRODUCCIONES
UNIDAD N- 3:
LECHE: SU COMPOSICON Y DERIVADOS DE LA MISMA
* Leche definiciébn y composicion
* Proteinas de la leche
* Grasade laleche
* Hidratos de carbono de la leche
* Sales minerales de la leche
* El ordeiie.
» Enfriamiento de la leche en el tambo.
» Tratamiento de la leche.
* Centrifugadoras, higienizadotas y desnatadoras
* Instalaciones de pasteurizacion.
» Pasteurizadotes de placas
 Homogeneizado de la leche
* Esquema de una central lechera completa
* Leche pasteurizada
* Leche esterilizada.
* Envases asépticos.
* Principio del llenado aséptico.
* Crema: obtencion, caracteristicas
« Manteca:
*  Obtencion
* Maquina batidora de manteca
* Temperaturas de proceso y conservacion
» Agregado de sales y fermentos.
» Leche en polvo y leche concentrada:
» Descripcion y funcionamiento del Sistema de evaporacion.
» Caracteristicas de la leche concentrada.
» Descripcion y funcionamiento del Spray para obtencion de
leche en polvo.
* Yogur
» Obtencion
» Caracteristicas del fermentado
* Fraccionado y saborizado.
e Queso
» Elaboracion y tipos.
» Coagulacion de la leche (tina quesera)
* Prensado salado y maduracion.
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» Clasificacion de los quesos.

UNIDAD N-4:

TRIGO — OBTENCION DE HARINAS

» Cereales

* Cosecha mundial

* Rendimientos

* Composicién del grano

» Distribucién de los nutrientes en el grano
* Trigos duros y trigos blandos.

» Trigos fuertes y trigos flojos.

* Riesgos de la cosecha.

* Recoleccion

* Almacenamiento (respiracion).

* Niveles de humedad

» Secado del grano.

» Eltrigo en el molino

» Recepcion

* Principios de limpieza.

* Acondicionado del grano.

» Explosion de polvo.
» Obtencion de harina
e Molino de piedra
» Grado de extraccion.
e Molturado
» Sistemas rotura, raspado y reduccion.
* Energia consumida en la obtencién de harina.

UNIDAD N-5

SOJA

* Introduccién

» Caracteristicas — Composicién — Valor nutritivo.

* Procesamiento del grano de soja.

* Principales usos de la soja y sus derivados.

e Aceite de soja — Métodos de obtencion.

»  Obtencion de aceite por tratamiento mecanico.

* Tratamiento previo.

* Acondicionado.

* Formacion de copos.

» Extraccion por disolvente.

* Recuperacion del disolvente.

* Eliminacion del disolvente y solubilidad de proteinas.
* Lecitina de soja.

e Composicion propiedades y usos.

* Principales productos proteicos obtenidos de la soja.
* Harinas y sémolas de soja.
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» Concentrado de proteinas de soja.

* Aislado de proteinas.

* Harinas y sémolas de soja comestibles.
» Usos no comestibles de las harinas.

UNIDAD N-6

FAENA E INDUSTRIALIZACION DE GANADO VACUNO:
e Introduccion

» Mataderos; tipos; caracteristicas.

 Carne
» Subproductos de uso comestible e industrial.
» Efluentes

* Tiempo de faena.

* Rendimientos de la faena.

* Productos intermedios y finales.

* Sangre; caracteristicas, composicion; industrializacion; usos.
» Piel o cuero; Composicion y propiedades.

* Principios de conservacion del cuero; curado — curtido.
* Usos.

e Gelatina; Composicion y propiedades.

* Materia prima.

* Usos

e Grasas; Composicién y propiedades.

* Procesos de obtencion.

* Usos de las grasas.

UNIDAD N-7

MAIZ, INDUSTRIALIZACION Y OBTENCION DE DERIVADOS

* Introduccion: Historia, variedades, composicion y uso.

* Variedades.

» Composicién

* Usos.

* Industrializacion del maiz; molienda seca — molienda hiumeda.

* Molienda seca; con extraccion de germen y sin extraccion de
germen,

* Molienda humeda; proceso de realizacion.

* Obtencion de aceite.

» Obtencion de almidén y sus derivados (J.M.A.F.).

e Almiddn; composicién y propiedades.

UNIDAD N-8

SORGO; INDUSTRIALIZACION Y OBTENCION DE
DERIVADOS

* Introduccion: Historia, variedades, composicion y uso.
» Variedades.
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Composicion

Usos.

Industrializacion del sorgo; molienda seca — molienda humeda.
Molienda seca; con extraccion de germen y sin extraccion de
germen,

Molienda humeda; proceso de realizacion.

Obtencion de aceite.

Obtencion de almidon y sus derivados (jarabes).

Almidon; composicion y propiedades.

Grano de sorgo en la alimentacion bovina.

UNIDAD N-9 , ,
MIEL; INDUSTRIALIZACION Y OBTENCION DE DERIVADOS

Eje Tematico N°4

Miel — Introduccion

Historia. Evolucion de la produccion y el consumo.
Usos.

Industrializacién; calidad.

EVALUACION DE PROYECTOS ECONO MICO

UNIDAD N-10

EVALUACION DE PROYECTOS ECONOMICOS

Proyectos; decision; su evolucion.

Estudio de Mercado — Analisis de la Oferta y la Demanda
Estudio Técnico — Determinacion del tamario, tecnologia y
ubicacion optima.

Estudio Econdmico —

Determinacion de costos, Inversion necesaria, cronograma de
inversiones, Capital de trabajo, Punto de
Equilibrio,Financiamiento, Balance general

Métodos de evaluacion de proyectos

Valor del dinero en el tiempo.

Valor del dinero en el tiempo (V.A.N.)

Tasa interna de retorno (T.l.R.).
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CRITERIOS DE EVALUACION

Evaluacion:

El Alumno lograra la regularidad de la materia completando el Trabajo
Practico (a desarrollar en forma grupal) y con la asistencia al 75% de las clases
dictadas durante el cuatrimestre. Se considerara de fundamental importancia la
participacion en las visitas a Empresas Industrializadotas de la regién que
pudieran realizarse.

Logrard la promocion de la materia cumplimentando los Requisitos
anteriores y logrando el 70% como minimo en las Pruebas Parciales.

Examenes Finales:
Estaran compuestos por dos partes; una Practica que consistira en una
explicacion pormenorizada del Trabajo Practico, y una Tedrica (principal).

Examen Préctico:
En la misma el alumno debera explicar la metodologia aplicada en la confeccion
del trabajo practico. Tendra una duracion aproximada a los 45”.

Examen Teorico:
En éste trataré de determinar el nivel de conocimiento sobre todos los temas
tratados en el Programa Analitico para lo cual seleccionaremos conjuntamente
con el Tribunal temas al azar, hasta formar un criterio cierto de donde se extraera
la nota correspondiente.

Autoevaluacion:
Sera realizada utilizando el instrumento elaborado por Secretaria
Académica y aprobado por Consejo Académico.

Se conservara el anonimato y se contemplaran las opiniones vertidas para

modificar los contenidos tanto procedimentales, actitudinales corrigiendo
permanentemente con el objeto de lograr la excelencia académica.
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PLAN DE TRABAJO

Eje tematico N° 1: Sector Agroalimentario Argentino

Semana

Contenidos

Metodologia

Evaluacion

Nivel de
Profundidad

Bibliografia

Semana 1

SECTOR
AGROALIMENTARIO
ARGENTINO

Definicion del Sector
Agroalimentario

Evolucion del Sector
Agroalimentario en los Ultimos
cien afos.

Declinacion del Sector
Agroalimentario.

Cambios externos; rol del
MERCOSUR.

Desempefio de algunos
sectores destacados.
Perspectivas futuras en funcion
de los nuevos productos y sus
derivados.

Comentarios Final.

Clase magistral
con apoyo de
elementos
visuales
(transparencias)

Forma parte
del 1°Parcial.
Con una
evaluacion
tedrica

El nivel de
informacion que
se pretende dar
es informativo.

Se recurre a articulos
varios tomados de distintas
pubilicaciones existentes

en la Biblioteca.

Eje tematico N° 2: Alimentos

Semana

Contenidos

Metodologia

Evaluacion

Nivel de
Profundidad

Bibliografia

Semana 2

LOS ALIMENTOS

Definicién de alimentos.
Clasificacion de los alimentos:
Alimentos naturales simples
Alimentos naturales complejos.
Composicion de los alimentos
Proteinas: Caracteristicas,
composicién, clasificacion;
funciones principales, valor
biolégico de las proteinas.
Grasas: Caracteristicas;
composicion, clasificacion,
funciones de las grasas.
Hidratos de carbono:
Caracteristicas, clasificacion,
funciones de los hidratos de
carbono.

Vitaminas: Caracteristicas,
clasificacion, funciones de las
vitaminas.

Sales minerales:
Caracteristicas, clasificacion,
funciones de las sales
minerales.

Valor nutritivo de los alimentos.

Clase magistral
con apoyo de
elementos
visuales
(transparencias
), conferencias,
visitas a
Empresas, etc

Forma parte del
1°Parcial. Con
una evaluacién
tedrica

El nivel de
informacion que
se pretende dar
es conceptual.

MANUAL DE INDUSTRIAS

ALIMENTARIAS
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Eje tematico N° 3: Principales Producciones

Nivel de

Semana Contenidos Metodologia | Evaluacion Profundidad

Bibliografia

LECHE: SU COMPOSICON Y
DERIVADOS DE LA MISMA
Leche definiciébn y composicion
Proteinas de la leche
Grasa de la leche
Hidratos de carbono de la
leche
Sales minerales de la leche
El orderie.
Enfriamiento de la leche en el
tambo.
Tratamiento de la leche.
Centrifugadoras,
higienizadotas y desnatadoras ,
Instalaciones de Clase magistral

. . con apoyo de
pasteurizacion. elementos Formaparte | o Livel de MANUAL DE INDUSTRIAS
Pasteurizadotes de placas visuales del 1°Parcial. | ¢ormacion que ALIMENTARIAS

. . Con una
Homogeneizado de la leche (ransparencias), | o o s | S€ pretende dar

Esquema de una central \c/iosri]:;sre;mas, tedrical. es conceptual. TALLER DE LA LECHE
lechera completa Empresas, etc

Leche pasteurizada

Leche esterilizada.

Envases asépticos.

Principio del llenado aséptico.
Crema: obtencion,
caracteristicas

Manteca:

Obtencion

Maquina batidora de manteca
Temperaturas de proceso y
conservacion

Agregado de sales y
fermentos.

Semana 3

Leche en polvo y leche
concentrada:

Descripcién y funcionamiento
del Sistema de evaporacion.
Caracteristicas de la leche
concentrada.

Descripcién y funcionamiento
del Spray para obtencién de
leche en polvo.

Semana 4 | Yogur

Obtencion

Caracteristicas del fermentado
Fraccionado y saborizado.
Queso

Elaboracion y tipos.
Coagulacion de la leche (tina
quesera)

Prensado salado y
maduracion.

Pagina 21 de 37




LICENCIATURA EN “ADMINISTRACION RURAL”
PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Eje tematico N° 3: Principales Producciones

Semana

Contenidos

Metodologia

Evaluacion

Nivel de
Profundidad

Bibliografia

Clasificacion de los quesos.

Semana 5

TRIGO — OBTENCION DE
HARINAS

Cereales

Cosecha mundial
Rendimientos

Composicion del grano
Distribucién de los nutrientes
en el grano

Trigos duros y trigos blandos.
Trigos fuertes y trigos flojos.
Riesgos de la cosecha.
Recoleccion
Almacenamiento (respiracion).
Niveles de humedad

Secado del grano.

El trigo en el molino
Recepcion

Principios de limpieza.
Acondicionado del grano.
Explosion de polvo.
Obtencion de harina

Molino de piedra

Grado de extraccion.
Molturado

Sistemas rotura, raspado y
reduccién.

Energia consumida en la
obtencién de harina.

Clase magistral
con apoyo de
elementos
visuales
(transparencias),
conferencias,
visitas a
Empresas, etc

Forma parte
del 1°Parcial.
Con una
evaluacion
tedrica

El nivel de
informacion que
se pretende dar
es conceptual.

TECNOLOGIA DE LOS

CEREALES

Semana 6

SOJA

Introduccion

Caracteristicas — Composicion
— Valor nutritivo.
Procesamiento del grano de
soja.

Principales usos de la soja 'y
sus derivados.

Aceite de soja — Métodos de
obtencién.

Obtencion de aceite por
tratamiento mecanico.
Tratamiento previo.
Acondicionado.

Formacion de copos.
Extraccion por disolvente.
Recuperacion del disolvente.
Eliminacion del disolvente y
solubilidad de proteinas.
Lecitina de soja.
Composicién propiedades y
usos.

Principales productos proteicos
obtenidos de la soja.

Harinas y sémolas de soja.
Concentrado de proteinas de

Clase magistral
con apoyo de
elementos
visuales
(transparencias),
conferencias,
visitas a
Empresas, etc

Forma parte
del 1°Parcial.
Con una
evaluacion
tedrica

El nivel de
informacion que
se pretende dar
es conceptual.

EL CULTIVO DE SOJA EN

LA ARGENTINA

Articulos varios de revistas

de actualidad.
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Eje tematico N° 3: Principales Producciones

; . . Nivel de - ’
Semana Contenidos Metodologia | Evaluacion Profundidad Bibliografia

soja.

Aislado de proteinas.
Harinas y sémolas de soja
comestibles.

Usos no comestibles de las
harinas.

Semana 7 | Primer parcial

FAENA E
INDUSTRIALIZACION DE
GANADO VACUNO:
Introduccion
Mataderos; tipos;
caracteristicas. Clase magistral
Carne con apoyo de F
Subproductos de uso elementos doeroaPpart_el El nivel de
comestible e industrial. visuales C?)n un:rma. informacion que
Efluentes (transparencias), - se pretende dar
. conferencias evgl_ua(:lon es conceptual.
Tiempo de faena. visitas a tedrica
Rendimientos de la faena. Empresas, etc

Productos intermedios y
finales.

Sangre; caracteristicas,
composicién; industrializacion;
usos.

Apuntes elaborados por la
Catedra en base a libros
varios.

Semana 8

Piel o cuero; Composicién y
propiedades.

Principios de conservacién del
cuero; curado — curtido.
Usos.

Gelatina; Composicion y
propiedades.

Materia prima.

Usos

Grasas; Composicion y
propiedades.

Procesos de obtencion.
Usos de las grasas

Semana 9

MAIZ, INDUSTRIALIZACION Y
OBTENCION DE DERIVADOS
Introduccion: Historia,
variedades, composicién y uso.
Variedades.

Clase magistral

Composicién con apoyo de
Usos. elementos Formca part_e El nivel de
del 2°Parcial.

Industrializacion del maiz; visuales informacién que Apuntes elaborados por la
Con una Catedra en base a libros

molienda seca — molienda (transparencias), | J-\ o cisn se pretende dar Vatios
himeda conferencias, tedrica es conceptual. :

. . L. visitas a
Molienda seca; con extraccion | gmpresas, etc

de germen y sin extraccion de
germen,

Molienda humeda; proceso de
realizacion.

Obtencion de aceite.

Semana 10
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Eje tematico N° 3: Principales Producciones

Semana

Contenidos

Metodologia

Evaluacion

Nivel de
Profundidad

Bibliografia

Obtencion de almidén y sus
derivados (J.M.A.F.).
Almidén; composicion y
propiedades.

Semana 11

SORGO;
INDUSTRIALIZACION Y
OBTENCION DE DERIVADOS

Introduccion: Historia,

variedades, composicién y uso.

Variedades.

Composicién

Usos.

Industrializacion del sorgo;
molienda seca — molienda
hdameda.

Molienda seca; con extraccion
de germen y sin extraccion de
germen,

Molienda humeda; proceso de
realizacion.

Obtencion de aceite.
Obtencion de almidén y sus
derivados (jarabes).

Almidoén; composicion y
propiedades.

Grano de sorgo en la
alimentacion bovina.

MIEL; INDUSTRIALIZACION Y

OBTENCION DE DERIVADOS

Miel — Introduccién
Historia. Evolucion de la
produccién y el consumo.
Usos.

Industrializacién; calidad

Clase magistral
con apoyo de
elementos
visuales
(transparencias),
conferencias,
visitas a
Empresas, etc

Forma parte
del 2°Parcial.
Con una
evaluacion
tedrica

El nivel de
informacién que
se pretende dar
es conceptual.

ABCy XYZ de la
APICULTURA

Apuntes elaborados por la
Catedra en base a libros

varios.

Eje teméatico N° 4: Evaluacion de Proyectos Econdmic

Semana

Contenidos

Metodologia

Evaluacion

Nivel de
Profundidad

Bibliografia

Semana 12

EVALUACION DE
PROYECTOS ECONOMICOS

Proyectos; decision; su
evolucion.

Estudio de Mercado — Andlisis
de la Oferta y la Demanda
Estudio Técnico —
Determinacion del tamaiio,
tecnologia y ubicacion 6ptima.
Estudio Econémico —
Determinacion de costos,
Inversién necesaria,

Clase magistral
con apoyo de
elementos
visuales
(transparencias).

Forma parte
del 2°Parcial.
Con una
evaluacion
tedrica

El nivel de
informacion que
se pretende dar
es conceptual.

EVALUACION DE
PROYECTOS
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Eje teméatico N° 4: Evaluacion de Proyectos EconOmic  0s
Semana Contenidos Metodologia | Evaluacién ) (_:1e Bibliografia
Profundidad
cronograma de inversiones,
Capital de trabajo, Punto de
Equilibrio,Financiamiento,
Balance general
Métodos de evaluacion de
proyectos
Valor del dinero en el tiempo.
Semana 13 | Valor del dinero en el tiempo
(V.AN.)
Tasa interna de retorno (T.1.R.).
Semana 14 | Segundo parcial
. El nivel de
tfi\"?:dtgdgsloo?éa A través de la | profundidad que
. Lo i presentacion | se pretende dar
Semana 15 | Trabajo practico Sf#gﬁ;’gﬁ‘umzo de un trabajo | es de desarrollo
en forma grupal. grupal por parte del
alumno.
Semana 16 | Trabajo practico
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METODOLOGIA

Para el desarrollo de los temas se parte de conocimientos basicos, porque una
suma de situaciones que a continuacion se detallan imposibilitaria la
comprension si no se realizara de este modo:

a- Muy bajo porcentaje de alumnos egresados de Institutos
Agrotécnicos y que posean conocimientos previos sobre
producciones agropecuarias, etc.

b- Escaso porcentaje de alumnos hijos de productores agropecuarios o
con vinculacién directa con el campo.

c- Elevada especificidad de los temas que se desarrollan.

d- Condicion laboral.

e- Temas de actualizacion.

Bajo éstas condicionantes las clases se desarrollaran del siguiente modo:

1-

S e utilizaran clases magistrales acompafadas de medios visuales como
retroproyector, video, etc. La totalidad de los temas se desarrollara en
forma tedrica, comenzando por rescatar conocimientos previos, y a partir
de ello desarrollar los contenidos especificos apoyandolos con
innumerables ejemplos en casi todos los casos. Finalizada la exposicion se
trata de verificar la comprensién lograda por parte de los alumnos a través
de un diadlogo abierto pregunta-respuesta.

Se desarrollara un trabajo practico en forma grupal sobre un
Emprendimiento Agroindustrial, profundizando y verificando
especificamente su factibilidad econdmica.

Se visitaran Emprendimientos Agroindustriales en la region; basicamente
Industrias lacteas y Frigorificos, y si las condiciones lo permiten aceiteras.
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[EEN

BIBLIOGRAFIA

. A. Madrid

MANUAL DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
Segunda edicion.

Secretaria Educacion Publica
TALLER DE LA LECHE
Editorial TRILLAS
Cuarta edicién

N.L. Kent
TECNOLOGIA DE LOS CEREALES
Editorial ACRIBIA S.A.
Tercera edicion

[.N.T.A.
EL CULTIVO DE TRIGO
Ano 1997

[.N.T.A.
EL CULTIVO DE SOJA EN LA ARGENTINA
Ao 1997

A.l. Root
ABC y XYZ de la apicultura
Hemisferio Sur
Edicidn en espafiol 1984

Gabriel Baca Urbina
EVALUACION DE PROYECTOS
Mc Graw Hill
Tercera Edicion

VARIOS: Ademas de lo mencionado en los parrafos precedentes se recurre a
un sinnumero de articulos de revistas, paginas de Internet, suplementos de
diarios que reflejan la actualidad agropecuaria y de los Sistemas
Agroindustriales.
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ARTICULACION

Articulacion con el Area:

Asignatura Carga Horaria | Porcentaje
PROCESOS AGROINDUSTRIALES | 8 HORAS 19%
SEMANALES
INTRODUCCION A LA PRODUCCION AGRARIA |6 HORAS 14%
SEMANALES
INSTALACIONES Y MAQUINARIAS | 10 HORAS 24%
AGRICOLAS SEMANALES
PRODUCCION AGRARIA | 8 HORAS 19%
SEMANALES
PRODUCCION AGRARIA I 6HORAS 14%
SEMANALES
PROCESOS AGROINDUSTRIALES I 4HORAS 9%
SEMANALES

I TOTALES |42 HORAS  [100%
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Temas relacionados con materias del area:

INTRODUCCION A LA
PRODUCCION AGRARIA

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Estructura de la
produccion agropecuaria

Siembras de diferentes
cultivos.

Eficiencia de Cosecha.

Principios de Produccién
lactea

Ubicacion fisica y tamafio de los distintos
emprendimientos agroindustriales.

Distintos procesos agroindustriales en la region
gue nos encontramos

Acondicionado de granos en los acopios.

Industrializacion de la leche.

INSTALACIONES Y

MAQUINARIAS PROCESOS AGROINDUSTRIALES |
AGRICOLAS
Silos. Acondicionado de los granos previo su proceso de
industrializacion.
Caminos. Importancia de la recoleccion de la leche con su

Instalciones Tamberas.

calidad final.

Ubicacion fisica de los Emprendimientos
Agroindustriales.

PRODUCCION AGRARIA
I

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Trigo, Soja, Maiz.
Rindes en cosecha.

Plagas y enfermedades

Procesos Agroindustriales de la region.
Agricultura de Precision.
Tamafio de los Emprendimientos Agroindustriales.

Calidad de los cereales para su industrializacion

PRODUCCION AGRARIA
Il

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Ganaderia.

Produccioén Lechera.

FAENA - Sus derivados

Industrializaciéon de la leche y sus derivados.

PROCESOS
AGROINDUSTRIALES 1

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

SISTEMAS DE GESTION
DE LA CALIDAD

SISTEMAS DE GESTION
DEL MEDIOAMBIENTE

DISTINTOS ESTABLECIMIENTOS
AGROINDUSTRIALES

DISTINTOS ESTABLECIMIENTOS
AGROINDUSTRIALES.
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HIGIENE EN LOS INDUSTRIALIZACION DE CARNE Y LECHE
ALIMENTOS

COMERCIALIZACION PRODUCTOS EXPORTABLES VS PRODUCTOS
COMERCIALIZADOS EN EL MERCADO
INTERNO
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Articulacion con el Nivel:

Asignatura Carga Horaria | Porcentaje
PROCESOS AGROINDUSTRIALES | 8 HORAS 13,5%
SEMANALES
PLANIFICACION DE LA EMPRESA 3 HORAS 5%
AGROPECUARIA SEMANALES
ESTADISTICA 6 HORAS| 10%
SEMANALES
COMERCIALIZACION | 8 HORAS | 13,5%
SEMANALES
INGLES Il 6 HORAS | 10%
SEMANALES
INVESTIGACION OPERATIVA 8 HORAS | 13,5%
SEMANALES
ADMINISTRACION FINANCIERA 8 HORAS | 13,5%
SEMANALES
CONTROL DE GESTION DE LA EMPRESA|8 HORAS | 13,5%
AGROPECUARIA SEMANALES
PROCESOS AGROINDUSTRIALES I 4 HORAS | 6,5%
SEMANALES
| TOTALES 59 [ 100%
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Temas relacionados con materias del nivel:

PLANIFICACION DE LA
EMPRESA
AGROPECUARIA

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Andlisis Tecnoldgico

Presupuestos de la
Empresa agropecuaria

Planificacion de la mano
de obra

Importancia de la incorporacion de la tecnologia en
el tambo para asegurar la calidad de la leche.

Procesos Agroindustriales segun las regiones.

Factor clave de la mano de obra del tambero en la
calidad de la leche.

ESTADISTICA

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Poblacién - Muestreo

Ubicacion fisica de los Emprendimientos
Agroindustriales.

COMERCIALIZACION |

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Evolucion de los
mercados de grano

Calidad de los productos
Comercio interno de
granos

Mercosur

Compra de materia prima de los Emprendimientos
Agroindustriales.

La calidad de la materia prima como base para la
calidad futura del producto terminado

Compra de la materia prima por parte de los
Emprendimientos Agroindustriales.

Evolucion de los Sistemas Agroalimentarios

INGLES I

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Aprendizaje de ingles.

Lectura de documentacion técnica de Equipos y
procesos tomados de articulos en idioma Ingles.

INVESTIGACION
OPERATIVA

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Programacion lineal

Modelo de transporte

Modelo de inventario

Evolucién de la produccion en los
Emprendimientos Agroalimentarios.

Ubicacion fisica de los Emprendimientos
Agroalimentarios.

Ingreso y egreso de materia prima; ingreso y
egreso de productor terminado (Sistemas FIFO y
FILO)

ADMINISTRACION
FINANCIERA

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Administracion de activos
y pasivos corriente.

Compra de materia prima por parte de los
Emprendimientos Agroindustriales.
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Otras formas de
financiamiento

Compra de materia prima por parte de los
Emprendimientos Agroindustriales.

CONTROL DE GESTION
DE LA EMPRESA
AGROPECUARIA

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Planificacion de las ventas

Rentabilidad de la
Empresa.

Indicadores econémicos
de la actividad

Compra de materia prima en momentos oportunos.

Comercializaciéon éptima de la materia prima.

Posibilidades de crecimiento de los
Establecimientos Agroindustriales.

PROCESOS
AGROINDUSTRIALES 1

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

SISTEMAS DE GESTION
DE LA CALIDAD

SISTEMAS DE GESTION
DEL MEDIOAMBIENTE
HIGIENE EN LOS
ALIMENTOS

COMERCIALIZACION

DISTINTOS ESTABLECIMIENTOS
AGROINDUSTRIALES

DISTINTOS ESTABLECIMIENTOS
AGROINDUSTRIALES.
INDUSTRIALIZACION DE CARNE Y LECHE

PRODUCTOS EXPORTABLES VS PRODUCTOS
COMERCIALIZADOS EN EL MERCADO
INTERNO
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Articulaciéon con las correlativas:

- Para cursar Para rendir
Al Regularizada Aprobada Aprobada
PROCESOS Produccién Introduccion a | Produccion Agraria |
AGROINDUSTRIALES | | Agraria | la Produccién | Produccién Agraria ll
Produccién Agraria
Agraria Il
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Temas relacionados con las correlativas:

PRODUCCION AGRARIA
I

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Trigo, Soja, Maiz.
Rindes en cosecha.

Plagas y enfermedades

Procesos Agroindustriales de la region.
Agricultura de Precision.
Tamafio de los Emprendimientos Agroindustriales.

Calidad de los cereales para su industrializacion

PRODUCCION AGRARIA
Il

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Ganaderia.

Produccioén Lechera.

FAENA - Sus derivados

Industrializaciéon de la leche y sus derivados.

INTRODUCCION A LA
PRODUCCION AGRARIA

PROCESOS AGROINDUSTRIALES |

Estructura de la
produccion agropecuaria

Siembras de diferentes
cultivos.

Eficiencia de Cosecha.

Principios de Produccién
lactea

Ubicacion fisica y tamafio de los distintos
emprendimientos agroindustriales.

Distintos procesos agroindustriales en la region
gue nos encontramos

Acondicionado de granos en los acopios.

Industrializacion de la leche.
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ORIENTACION

Del Area:
CREADORES DE UN FUTURO MEJOR
En un Mundo en plena evolucién donde el crecimiento estd basado
fundamentalmente en el conocimiento de las personas administradores y
asesores deberan encontrar soluciones cada vez desarrolladas e inteligentes a
los fines de lograr que sus Empresas y finalmente la Sociedad sean exitosas y
acompairien el desarrollo.

Por lo anterior sera nuestro objetivo dar a conocer los aspectos técnicos
indispensables y su vinculacién con la parte financiera contable.

Nuestros profesionales deberan ser capaces de:

» Hacer de la innovacién su principal herramienta de trabajo y encontrar
nuevas oportunidades de negocio.

 Amar y participar de equipos de trabajos interdisciplinarios, a los fines
de profundizar conocimientos globales y aprender de errores.

e Tomar las decisiones que correspondan segun las circunstancias dadas
a los fines de maximizar la rentabilidad.

 Comprender a los negocios en su totalidad, a los fines de enfocar sus
esfuerzos en soluciones globales a los problemas a resolver.

» Aptitud comunicativa para lograr con sus observaciones el crecimiento
de la Empresa.

* Andlisis del impacto econ6mico de los paquetes tecnoldgicos
propuestos.

Con nuestra actitud comoo docentes estaremos interactuando a los fines
gue los conceptos impartidos se cumplan en los distintos modelos productivos.

De la Asignatura:

La Carrera posee un perfil administrativo, pero que incluye el Area
Tecnoldgica. En donde se desarrolla una materia como Procesos Agroindustriales
| que le permitira al alumno relacionarse directamente con los procesos
industriales de los productos derivados del campo.

Es objetivo claro de la catedra no desarrollar la Tecnologia desde el punto
de vista constructivo, de diseno o desarrollo sino hacerlo desde el andlisis
administrativo, de comercializacion, etc.

Trataremos de conducir a nuestros futuros profesionales hacia:
» Capacidad para entender los procesos productivos estudiados.

* Comprender las variables de cada proceso productivo, a los fines de
optimizar la comercializacion de los productos derivados del campo.
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* Priorizar los insumos intelectuales por sobre los materiales de modo
gue éstos anteceden, reemplacen o potencien a los mismos.

« Comprender la importancia que reviste el capital humano en el
desarrollo de una actividad agroindustrial por sobre las maquinas.

* Que adquieran el habito y la disciplina de ejercer el autoestudio
permanente a fin de capitalizar los cambios en forma inmediata.

* Crear conciencias sobre las medidas de seguridad tanto preventiva
como constructiva y en el uso de elementos de riesgos e insumos
toxicos a fin de preservar el aspecto fisico e intelectual del recurso
humano que convive con los riesgos.

OCTUBRE 2007
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