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OBJETIVOS GENERALES DEL TRONCO INTEGRADOR

El alumno debe ser capaz de:

e Obtener productos socialmente requeridos por transformacion fisico-quimica
y/o de bioingenieria y la prestacién de servicios correspondientes, en calidad y
cantidad apropiadas, a un costo minimo.

e Polucionar el medio ambiente lo minimo factible y dentro de los limites

admisibles.

e Asegurar condiciones laborales y publicas de Higiene y Seguridad.

e Utilizar los recursos humanos, de materia prima y equipos de manera racional

e Relacionar e integrar los conocimientos que motivaran al alumno, dando

significacion al aprendizaje.

e Acercar al alumno a la practica profesional desde el inicio de sus estudios e
integrar los conocimientos adquiridos en varias asignaturas del mismo nivel
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(integracion horizontal) con el objetivo de construir una estructura sélida de
conocimiento en el alumno.

e Adquirir la metodologia de la profesidon en concordancia con la insercion del
profesional en el mercado laboral actual.

e Integrar los nuevos saberes adquiridos en la materia con los conocimientos
obtenidos en otros niveles.

e Respetar el entorno ambiental y social en la propuesta de transformaciones de
masa y energia.

¢ Mantener el cuidado del medio ambiente dentro de los limites admisibles.

OBJETIVOS DE LA ASIGNATURA

OBJETIVOS GENERALES

e Conocer en el método de elaboracidon de proyectos, sus etapas y su evaluacion
a los fines de aplicarlo en la realizacién del proyecto final.

e Aplicar los conocimientos cientificos impartidos en las asignaturas sobre el
mercado, elaboracién, almacenamiento y control de calidad de los diferentes
productos, asi como también abordar trabajos de planteo de proyectos en el
area.

e Desarrollar actividades que promuevan la capacidad analitica, critica y creativa
de los cursantes, integrando conocimientos para encontrar soluciones a
problemas alimentarios.

e Integrar los contenidos de las asignaturas de toda la carrera a través de un
contenido propio: el proyecto de una planta procesadora de productos.

e Conocer los problemas del pais y la regién en los que la ingenieria quimica
puede colaborar en su solucién.

e Aprender la practica profesional ejercitdndola: identificar el problema o la
mejora, analizar alternativas de solucion, seleccionar y/o proyectar soluciones,
producir, construir, controlar y optimizar.

e Formar ética y cientificamente a los futuros ingenieros.

e Fomentar el cuidado por la naturaleza y el ambiente.

OBJETIVOS PARTICULARES

e Tener conocimiento de la situacion real de la actividad productiva en el area
agroalimenticia, asi como criterios para la solucidén de los problemas existentes.

e Manejar los criterios técnicos y econdmicos de las instalaciones vy
caracteristicas de una planta procesadora.

e Incentivar la busqueda bibliografica y la utilizacion de herramientas de
informatica.

¢ Desarrollar practicas de disefio de procesos, organizacion y planificacion industrial.

Péagina 3 de 16



Ingenieria Quimica
Integracioén V- Proyecto Final

PROGRAMA ANALITICO

EJE TEMATICO N° 1. Objetivo del Proyecto.

Definicion de proyecto. Objetivo del proyecto: del producto, de la Empresa, del
Complejo Industrial. Partes en el desarrollo de proyectos. Industria de Agroalimentos:
preponderancia en Argentina y centros universitarios de investigacion en esta tematica.

EJE TEMATICO N° 2. Identificacion y necesidad del producto.

Unidad N° 1. Estudio del Mercado

Objetivo del estudio del mercado. Partes del mismo. Andlisis de la demanda:
definicion, clasificacion, estructura del andlisis. Proyeccion de la demanda. Informacion
de fuentes primarias, tamafio de la muestra. Medicion e Interpretacion. Andlisis de la
oferta. Definicion. Clasificacion. Estructura del andlisis. Proyeccién de la oferta. Demanda
potencial insatisfecha. Andlisis de precios y comercializacién del producto. Tipos de
precios. Determinacién del precio. Proyeccion. Comercializacion del producto. Definicién.
Canales de distribucién. Seleccién del canal adecuado. Determinacion de la produccién
diaria.

Unidad N° 2. Materias Primas y Producto Elaborado
Materia prima. Cantidad y calidad. Fuentes. Producto elaborado. Cantidad y
calidad. Normas vigentes. Envases: tipos, a granel. Rotulacion.

EJE TEMATICO N° 3. Estudio técnico-operativo.

Unidad N° 3. Proceso de Elaboracion

. Localizacién de la planta: factores, métodos de evaluacion. Situacion geografica.
Posibles métodos de elaboracion. Descripcion general de cada uno de ellos. Seleccion
del método y justificacion. Descripcion detallada del proceso adoptado. Diagrama de
procesos: de flujo tipo ASME, esquematico y constructivo segin DIN 7091 y 7092..
Balance de masa. Balance de energia.
Unidad N° 4. Calculo y adopcién de equipos principales y accesorios

Fundamentacion, calculo y adopciéon de los equipos principales del proceso.
Fundamentacion, calculo y adopcién de los equipos accesorios del proceso. Seleccion
de parametros para su adopcién. Calculo de equipos accesorios del proceso.
Unidad N° 5. Servicios Auxiliares

Agua. Tipos de aguas. Calidades. Depoésitos de aguas. Linea de agua. Vapor.
Unidad generadora de vapor. Linea de vapor. Aire comprimido. Unidad de aire
comprimido. Linea de aire comprimido. Frio. Unidad generadora de frio. Linea de frio.
Gases auxiliares. Fuerza electromotriz. Unidad generadora y tableros principales y
secundarios. Ubicacion de motores. Diagrama unifilar. lluminacién. Calculo de iluminacion
en los diversos sectores de la Planta. Diagramas de consumo de servicios auxiliares.
Elementos accesorios de los servicios auxiliares: cafierias, valvulas. Descripcion y
ubicacion.

Unidad N° 6. Seguridad e Higiene Industrial

Disposiciones generales. Aplicacion de los titulos que competen al proyecto
solamente: incendio, seguridad, etc. Seguridad e higiene industrial en la industria
alimenticia: BPA, BPM, POES y HACCP. Efluentes industriales: analisis de los efluentes,
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memoria descriptiva del proceso adoptado, céalculo y adopciones correspondientes al
proceso.

EJE TEMATICO N° 4. Planificacién y Organizacion

Unidad N° 7. Planificacion.
Layout general y de la planta. De los equipos disefiados. Diagramas generales.
Instalaciones civiles. Descripcion y fundamentacion. Codigo de edificacion industrial.

Unidad N° 8. Organizacion Industrial
Tipo de sociedad. Descripcion y fundamentacién. Organigrama y manual de
organizacion. Impacto ambiental y social del “proyecto. Marco Juridico.

EJE TEMATICO N° 5. Andlisis econdmico financiero y evaluacién.

Unidad N° 9. Inversiones y Costos

Inversiones de la Planta Industrial: terrenos, obras civiles e infraestructura.
Equipos y accesorios. Servicios auxiliares. Costos industriales y rentabilidad: costos
unitarios, costos generales. Rentabilidad. Tamafio minimo y 6ptimo de la Empresa.
Analisis FODA. Depreciacion. Amortizacion. Capital del trabajo

Unidad N° 10. Evaluacién general del Proyecto

Métodos para evaluar proyectos. VPN y TIR. Criterios de decision. Factibilidad.
Proyeccion futura. Conclusiones finales.

EJE TEMATICO N° 6. Seguimiento y asesoramiento del Proyecto.

Seguimiento y consultas de proyectos de alumnos cursantes y de cohortes anteriores
mediante clases semanales. Presentacion trabajos de regularizacion alumnos cursantes.
Correccion y discusién de trabajos presentados.

Evaluacién del alumno
CRITERIOS

e Cumplimiento de fechas de presentacion: en tiempo y en forma de acuerdo a los
indicadores de avance pautados por la catedra.

o Retroalimentacion de observaciones y errores: correcta interpretacion de las
observaciones realizadas y su aceptacion.

e Profundidad en los contenidos: debe denotar actualizacién en el tema 'y
fundamentos tedricos arraigados.

o Claridad conceptual: que conduzca a una correcta interpretacion.

o Capacidad de sintesis: en especial el procesamiento de la informacion bajada de
internet.

o Habilidad en la expresion oral y escrita: lenguaje oral y escrito de acorde con el
perfil profesional buscado. Calidad ortogréfica y semiética del contenido.

e Interrelacién l6gico- deductivas: que conducen a una eficaz solucion de los
problemas planteados.
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e Creatividad e innovacién: originalidad en las ideas y adopcién de criterios propios.

e Argumentacion de ideas: a través de una correcta fundamentacion.

e Uso de herramientas: versatilidad en los apoyos informaticos.

o Diagramacion del escrito adecuada: correcto uso de los espacios en el texto.

e Material bibliogréafico actualizado: que debe complementarse con bibliografia en

idioma extranjero.

e Comportamiento en el equipo de trabajo: actitudes de responsabilidad y de

tolerancia ante su grupo

de trabajo.

METODOLOGIA DE LA EVALUACION

Constara de una defensa individual y oral del proyecto ante tribunal conformado
por el docente a cargo de la catedra y dos docentes de otras asignaturas que guarden
afinidad con la teméatica defendida.

La exposicién no sera superior a 45 minutos pudiendo emplear soportes
informéticos para la misma.

Terminada la misma el tribunal hara las preguntas que considere necesaria a los
fines de evaluar capacidad de conocimientos en las tematicas abordadas en el
proyecto y que denoten una amplitud y claridad de conceptos adquiridos durante la
carrera. Estas preguntas incidiran en un 30 % de la calificacion final.

PLAN DE TRABAJO

Eje tematico N° 1: Objetivo del Proyecto

, . Nivel de ToF a
Semana Contenidos Estrategias | Evaluacion Profundidad Bibliografia
Introduccién a la asignatura. Conferenci
1 Metodologia. Organizacion a Informativo -
de la catedra. La tecnologia
y el saber hacer.
Eje temético N° 2: identificacion y Necesidad del Product
, . L Nivel de - .
Semana Contenidos Estrategias | Evaluacion Profundidad Bibliografia
La idea en el desarrollo del | Conferenci
proyecto. Demarcacion de |a
2 |objetivos.  Estudio  del Conceptual 1-5-23
mercado. Estimacion del
volumen de la Planta.
Propiedades fisicas, | Conferenci | Formativa
3 | mineraldgicas y quimicas de |a. Taller 2- 6-10
la MP vy del producto.
Envase y rotulacion.
Eje tematico N° 3: Estudio Técnico Operativo
: . . Nivel de - -
Semana Contenidos Estrategias | Evaluacion Profundidad Bibliografia
4 |Situacion de la fabrica. | Conferenci Conceptual 1- 23
Mapa conceptual. Factores. |a
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Eje tematico N° 2: identificacion y Necesidad del Producto

Semana

Contenidos

Estrategias

Evaluacioén

Nivel de
Profundidad

Bibliografia

Andlisis y descripcién de c/u
de los factores. Ubicacion
geogréafica. Métodos.

Justificacion del proceso
adoptado. Descripcion
especifica. Know How.

Conferenci
a.

Taller

Conceptual

4-12- 15

Proceso de elaboracion.
Diagramas de flujo
esquematicos, constructivos
y segun ASME. Criterios

basicos.

Taller

Formativa

Formador de
criterios

3-4-12-20

Balance de masa. Principios
esquematicos. Casos a
resolver en balance de masa
y de energia

Taller

Formador de
criterios

4- 9-13

Metodologia en el calculo y
adopcion de equipos del
proceso. Revisibn de las
operaciones unitarias.

Conferenci
a

Conceptual

2-13-15-18-19--
21-22

Metodologia en la adopcion
de equipos accesorios.
Bombas, calculos para su
adopcion. Servicios
auxiliares: agua, vapor y
otros.

Conferencia

Formador de
criterios

2-13-15-18-19--21-
22

10

Energia eléctrica: fuerza
motriz. Planilla de motores y
plano de ubicacion.
lluminacion. Conceptos
basicos. Calculo de
iluminacion. Consumo total
energia. Plano distribucion
Servicios Auxiliares.

Conferencia

Conceptual

7-18-19- 23

11

Higiene y
alimentaria:

seguridad
BPM, POES,
HACCP. Breves
comentarios. Control de
calidad MP y PE.

Conferencia

Conceptual

16-17- 23

12

Impacto Ambiental de la
futura planta:
consideraciones generales
a observar. Marco Juridico.

Esbozos.

Conferencia

Conceptual

1-6-10-23
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Eje tematico N° 4: Planificacion Industrial y Organizacion

Nivel de

Semana Contenidos Estrategias | Evaluacion Profundidad Bibliografia
Principios generales en el
trazado de plantas. Lay out.
Criterios para ubicacién de
equipos. Instalaciones| Conferen
13 Civiles. Memoria descriptiva| cia Conceptual 1- 3-6-23
de edificios. Revision de
normas IRAM para la
proyeccion de la Planta.
Conferencia
Organizacién industrial. Tipo | Conferenci
14 de sociedades. a Conceptual 18-19-23
Organigramas.
Eje temético N° 5: Andlisis Econdmico financiero y Evaluacién
: : Nivel de ToF a
Semana Contenidos Estrategias | Evaluacion Profundidad Bibliografia
Inversiones. Memoria
descriptiva. Ejemplos. | Conferenci
15 | caleulo de inversion. a Conceptual 1= 23
Ejemplos. Célculo de
inversion.
16 Costos industriales.
Consideraciones generales.
Modelo célculo de costos :
Rentabilidad. Costos Conferencia Conceptual 1- 23
unitarios y generales.
Evaluacién del Proyecto.
Eje tematico N° 6: Seguimiento y Asesoramiento
. . . Nivel de - -
Semana Contenidos Estrategias | Evaluacion Profundidad Bibliografia
Seguimiento y consultas de
17 a |preproyectos de alumnos Formador
29 |cursantes y proyectos de| Taller de criterios -
(*) |cohortes anteriores
mediante  clases de
consultas semanales.
Presentacion trabajos de Formador
30 |regularizaciéon Taller Formativa de criterios -
(Preproyectos) alumnos
cursantes.
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Eje tematico N° 6: Seguimiento y Asesoramiento

, . L Nivel de . -
Semana Contenidos Estrategias | Evaluacion Profundidad Bibliografia

Formador

31 Correccion de Preproyectos Taller de criterios

32 , L :

- | Discusion y asesoramiento

(**) de los Preproyectos.

* Para el afio 2015 la catedra cuenta con 20 Proyectos finales en proceso de

elaboracion por parte de los alumnos cursantes de cohortes anteriores.
El promedio de alumnos por afo al Proyecto Final es de 12. Aproximadamente el
(**) |25 % de ellos realiza el proyecto en equipo de 2 alumnos. El 75 % restante lo realiza

individual. Con lo cual se dispone en la semana 31, de 3 Preproyectos en equipoy 9
Preproyectos individuales a corregir, a los fines de otorgar la regularidad.

METODOLOGIA GENERAL

1. La asignatura Integracion V Proyecto Final comprende la realizacion de un
proyecto sobre el disefio de una planta industrial destinada a la fabricacion de un
producto/s que, de acorde a la orientacién de la carrera, debera ser de naturaleza
alimenticio o relacionado directamente con la industria de la alimentacion. Tal
disefio se hara siguiendo las etapas del método de elaboracién de proyectos.

2. El desarrollo de esta disciplina comprende una parte tedrica donde se instruye al
alumno sobre las caracteristicas fundamentales del método citado en el punto 1.
También se abordan temas de contenido propio necesarios para cumplimentar
con las etapas citadas y una parte practica destinada a la elaboracion de las
pautas nombradas en el punto siguiente. Este desarrollo se realiza en el primer
cuatrimestre de la asignatura. El segundo cuatrimestre se destina al seguimiento
sea de los alumnos cursantes en sus preproyectos o de los alumnos de camadas
anteriores que estan abocados a la realizacion del proyecto definitivo.

3. Para la regularizacion de la asignatura el alumno debera presentar antes que
finalice el ciclo académico de la misma, en el diay hora que la catedra solicite un
preproyecto que consiste en: estudio del mercado, diagramas de flujo en
diversas modalidades y un balance de masa general del mismo, del producto
elegido como proyecto.

4. Si por alguna circunstancia, luego de regularizar la asignatura, se decide cambiar
de tema, serd debidamente justificado por escrito ante la catedra y tendra que
presentar nuevamente las pautas de regularizacion sefialadas en el punto 3, de
lo contrario no se reconocera tal proyecto en el momento de la evaluacion.

5. La catedra entregara al alumno que haya cumplido con el inciso anterior, una
constancia de recibo de esta informacion, la que debera ser anexada al proyecto
original luego del capitulo de conclusiones finales.

6. Los temas de proyecto no podran repetirse a fin de resguardar su originalidad.
Para ello la catedra suministrara, al inicio de cada ciclo lectivo, la lista de
proyectos en vias de realizacion de los alumnos regulares.

7. La elaboracion y presentacion del mismo podra ser individual o en equipo
(méximo 2 (dos) alumnos. La defensa sera individual/grupal y en el mismo dia
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para los alumnos que lo realicen en equipo, a los fines de no alterar lo propuesto
en punto 5y para facilitar el criterio de calificacién del tribunal examinador.

8 Cuando se realice en equipo la exigencia en contenidos serd mayor y
comprendera una ampliacion del mismo, abordando el tratamiento de efluentes o
la diversidad de productos y/o subproductos.

8. Para rendir el Proyecto Final deberd tener todas las asignaturas de la carrera
aprobadas, incluso la Practica Profesional Supervisada. La regularidad de la
asignatura dura cuatro afios después del afio de cursado. Terminado este
periodo, el alumno queda libre debiendo recursar la materia y presentar un nuevo
tema para proyecto, quedando obsoleta la propuesta del periodo anterior.

9. El seguimiento de los proyectos definitivos se hard a través de clases de
consultas semanales. Las mismas consisten en la presentacion ordenada y
gradual de los 16 capitulos que componen el proyecto. La presentacién gradual
del mismo es indispensable ya que favorece el avance en su realizacion y permite
evitar el arrastre de errores a capitulos subsiguientes., también es criterio de
evaluacién el avance del alumno en esta etapa. En cada presentacion el alumno
entrega un capitulo, se lo corrige, se detalla en fichas sus correcciones y se
entrega dicha ficha al alumno en su proxima consulta, a los fines de que realice
las correcciones necesarias.

10. La elaboracién formal del proyecto se hara siguiendo las pautas que acompafian
a esta nota y de acuerdo a la organizacién general provista por la catedra. La
presentaciéon final ser4d dos formas: encuadernacién con tapas duras y digital
guedando ambas en posesion de la biblioteca.

11. El examen consistira en la defensa del proyecto ante tribunal examinador
compuesto por el profesor a cargo de la catedra y dos de la carrera cuyas
asignaturas guarden estrecha afinidad con el proyecto presentado. La seleccion de
tales profesores la realizara el docente a cargo de la Catedra.

12. Ya finalizada la elaboracién del proyecto, el alumno debera presentar, con 1 (un)
mes de anticipacién a la fecha estipulada para defenderlo, 3 (tres) borradores, uno
para el profesor de la catedra y los otros dos para los integrantes del jurado, quienes
tendran 1 (un) mes de tiempo para leerlo y realizar las correcciones que consideren
pertinentes. Las correcciones incidiran en la nota de examen.

13.Los profesores integrantes del jurado (denominados visores del proyecto),
comunicaran al profesor de la asignatura, mediante un formulario para tal fin
(disponible en la catedra), de las observaciones realizadas al proyecto pudiendo pedir
la recomposicion del mismo en los puntos solicitados o bien dejarlos como
sugerencia.

14. El acto de defensa consistira en una exposicion oral del trabajo en un tiempo no
superior a 45 minutos y responderd a las preguntas que los miembros del tribunal
le formulen sobre los aspectos teoricos o los directamente vinculados al proyecto
final.

15. Como criterio de evaluacién se considerara el seguimiento del proyecto,
originalidad, correspondencia con la orientacién de la carrera, impacto regional,
factibilidades, profundidad de contenidos, habilidad de exposicion y de respuesta
a las preguntas formuladas, presentacion y formalidad del mismo, bibliografia
consultada, fuentes de informacion, capacidad de formacion de criterios propios.
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16. Si la defensa no es aceptada por el tribunal, el alumno debera en un plazo
maximo de 120 (ciento veinte) dias realizar una nueva Yy Ultimas defensa
atendiendo los aspectos a elaborar. Si nuevamente fuese rechazado, debera
presentar un nuevo proyecto.

17. Para la evaluacion final se aplicara la escala de 1(uno) a 10 (diez). Siendo la nota
minima de aprobacién 4 (cuatro).

18. Los plazos mencionados en el puntos 12 y 16 se consideran dias habiles dentro
del calendario académico de esta facultad.
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http://www.inta.gov.ar

http://www.alimentosprocesados.com

http:/www.alimentosargentinos.gov.ar
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http://www.fao.org/waicent./faocinfo/economic/esn/codex/codex.htm

http://www.brm.bireme.br.8000/cgi-bin/ali

http://www.siiap.sagyp.mecon.ar/aliment

http://www.iram.gov.ar

http:/www.rpsingh.com

http://www.sc.ehu.es

1. Articulacion

Articulacion con el Area:

Asignatura Carga Horaria Porcentaje
Integracion V 192 32%
Integracion | 96 17%
Integracion |l 96 17 %
Integracion Il 96 17 %
Integracion IV 96 17 %

INTEGRACION V

Operaciones y procesos unitarios. Control de Calidad. Seguridad e higiene. Flow sheet y
know how en los procesos industriales. Balances de masa y energia. Bioquimica de los
Procesos. Balance de masa. Operaciones y procesos unitarios. Seguridad e higiene.
Diagramas de flujo. Know how del proceso. Proyectos de plantas procesadoras relacionadas

con los productos lacteos

productos de origen céarnico.

y derivados, granos y subproductos implicados y con los

ASIGNATURA INTEGRACION | INTEGRACION Il | INTEGRACION Ill | INTEGRACION IV
I
Operaciones vy | Proteinas Control de Aseguramiento de
TEMA procesos lacteas. Su calidad en calidad y principios
RELACIONAD | unitarios influenciaenla | cerealesy de disefio e
@] Control de | calidad de la leguminosas. instalacion en
Calidad leche. Higieney | Procesos de plantas
Seguridad e | seguridad. obtencion de los | procesadoras de la
higiene Calidad. Disefio | mismos. industria carnica
Diagramas de | y evaluacidon de | Balances de Flow Sheet y
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flujo

plantas masa y energia. | Know How en los
elaboradoras. Bioenergética procesos
de los granos. industriales.
Diagramacion Balances de masa
de una planta y energia.
procesadora de | Bioquimica de los
harinas procesos.
Proyectos de
plantas
relacionadas con
los productos de
origen carnico.

Articulacion con el Nivel:

Asignatura Carga Horaria Porcentaje

Integraciéon V 192 18
Control automatico de Procesos 128 12
Orientadora I: Ingenieria Ambiental 128 12
Gestion en Control de Alimentos (Electiva) 64 6

Orientadora Il; Envases Alimenticios 128 12
Industrias de Procesos (Electiva) 128 12
Organizacién Industrial 96 9

Practica Supervisada 200 19

Temas relacionados con materias del nivel:

Control Automatico de
Procesos

Tema relacionado

Automatizacién industrial

Automatizacion en la Industria objeto del proyecto.

Ingenieria Ambiental

Tema relacionado

Efluentes industriales y
tratamientos.

Tratamiento de efluentes en la industria objeto del proyecto.

Gestion en Control de
Alimentos

Tema relacionado

PCC; BPMy POES

Implementacion de HACCP, BPM y POES en la industria
objeto del proyecto.

Envases Alimenticios

Tema relacionado

Seleccidn del envase.

Seleccion del envase y materiales para el producto del
proyecto.

Industrias de Procesos

Tema relacionado

Diagramas de procesos
industriales.

Diagrama del proceso industrial objeto del proyecto.

Organizacion Industrial

Tema relacionado

Organizacioén de las
empresas. Organigramas.

Organizacién de la empresa del proyecto propuesto.
Organigrama.

Préctica Supervisada

Tema relacionado

Realizacién de la préctica.

Organizacion del informe a presentar como constancia de la
practica siguiendo el modelo de informes de proyectos.

Articulacion con las correlativas:

Para cursar Para rendir

Asignatura

Cursada |

Aprobada Aprobada
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Integracion 1V | Integracion i Integracion IV
Integracion V Operaciones | Termodinami : o
o Operaciones Unitarias |
Unitarias | ca
Ingenieria de Mecanica
las eléctrica Ingenieria de las reacciones
reacciones Industrial
Fenémenos :
Orientadora |
de Transporte
Inglés Il Orientadora Il

Temas relacionados con las correlativas:

Integracion 1V

Tecnologia de la carne y
productos derivados

Flow sheet y now how de los procesos industriales.
Balances de masa y energia de los proceso involucrados.

Operaciones Unitarias |

Tema relacionado

Operaciones basicas en
ingenieria

Separaciones por métodos fisico y mecanicos.

Ingenieria de las

Tema relacionado

reacciones
Disefio de reactores. Aplicacién de este disefio al producto del proyecto.
Integracion i Tema relacionado
Tecnologia de los cereales y | Flow sheet y now how de los procesos industriales
leguminosas involucrados. Balances de masa y energia.

Termodindmica

Tema relacionado

Primer y segundo principio.

La entalpia y la entropia en los procesos objetos del
proyecto.

Mecanica Eléctrica
Industrial

Tema relacionado

Motores eléctricos.
[luminacion.

Adopcion de motores en el proceso. Diagrama unifilar.
Céalculo de iluminacion de la planta.

Fenomenos de Transporte

Tema relacionado

Mecanica de los fluidos.

Adopcion de bombas. Calculo de cafierias. Pérdida de
cargas.

Orientadora |

Efluentes industriales.

Tema relacionado

Tratamiento de efluentes en la industria objeto del proyecto.

Orientadora Il

Tema relacionado

Seleccién de envases.

Disefio del envase para el producto objeto del proyecto.

Del Area

ORIENTACION

Dado que la asignatura pertenece al tronco integrador y en esta facultad regional
se ha optado por la modalidad de fijar un contenido especifico a las integradoras a los
fines de reforzar la orientacion de la carrera que es Alimentos. Todas las disciplinas del
area integradora cuentan con esta particularidad. No obstante se tienen en cuenta y se
cumplen los contenidos exigidos por la curricula en temas netamente ingenieriles como
son: bioenergética, flujogramas de procesos, adopcion de equipos, balance de masa,
balance de energia e introduccién a procesos unitarios.

De la Asignatura
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La orientacion de la asignatura esta definida para la adquisicién de habilidades en
elaboracion de  proyectos basdndose en los lineamientos del método cientifico,
adoptandose la temética productos alimenticios, resolucion de las necesidades de
organizacion técnica que pueden tener las empresas y capacitacion en la toma de
decisiones ante nuevos proyectos o emprendimientos.
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